
Menu



Menu « Little Butchers » 
Enfants -12 ans

Si « T’as pas le time »

Menu Burger / Hot Dog / Croquettes Poulet Braisé		  12€

+ 1 garniture au choix
+ 1 boisson au choix | Coca cola, Limonade ou Sirop Grenadine
+ Dessert au choix | Mousse au chocolat ou 2 Boules de glace Vanille / Fraise / Chocolat

Menu Basse court

1/2 Poulet braisé-romarin		  16€

Menu Très Vache

Pavé de Boeuf buffalo		  16€

+ Sauce/Garniture + Dessert au choix

Menu « FAST BUTCHERS »
Uniquement le midi (jusqu’à 16h)

Hors Samedi et jour férié

Viande + 1 Sauce + 1 Garniture + Dessert au choix 
(Panna Cotta, mousse au chocolat ou 2 boules de glace)



Nos salades

Nos incontournables

Salade César	 13€

Salade, croquette de poulet pané, tomates cerises, oeuf poché, croûtons, lardinettes

Aubergines grillées au feu de bois	 12€

Aubergines accompagnées de sa purée de sésame

Assortiments Kemia	 12€

5 amuses-gueules de petites salades Marocaine
“Ça c’est pour notre petit côté blédard”

BURGÉ BRAISÉ « du Garçon Boucher »	 17€

Steak de boeuf haché à l’orientale braisé 180g, cheddar, oignons confits, salade, sauce
BBQ, sauce moutarde miel, et pain burger maison

BURGÉ BRAISÉ « Montagnard » + Salade	 18€

Steak de boeuf haché braisé 180g, bacon de veau, cheddar, tomme de Savoie, oignons
confits, salade, sauce cocktail maison, pain burger maison

BURGÉ BRAISÉ « Authentique » + Salade	 16€

Steak de boeuf haché braisé 180g, cheddar, oignons confits, pickel’s, salade, sauce
moutarde Américaine, Ketchup, pain burger maison

BURGÉS BRAISÉS
( Salade verte + Burger + Frites maison )



Nos spécialités

Poulet | Marocaine ou Curry ou Miel Figue	 250g | 20€

Boeuf | Marocaine ou Buffalo	 250g | 24€

Agneau | Marocaine ou Provençale	 250g | 26€

Canard | Piment d’Espelette ou Miel Figue	 250g | 26€

Poulet braisé romarin (1/2 Poulet Braisé Romarin)	 	 24€

Cuisse de poulet (250g Désossée et Braisée façon Thaï)	  20€

Côte de Veau | Façon Gyros ou Provençale.	 250g | 24€

Côte d’Agneau | Façon Marocaine	 360g | 26€

Entrecôte | Provençale ou Moutarde	 300g | 26€

Pavé Rumsteck | Provençale ou Moutarde	 300g | 24€

Canard | Piment d’Espelette ou Miel Figue	 250g | 25€

T-Bone boeuf | Nature, Marinée, Provençale, Piment d’espelette |	 1 kg | 65€00
		        | ou Moutarde à l’ancienne

Côte de boeuf | Nature, Marinée, Provençale, Piment d’espelette |	 1 kg | 65€00
		         | ou Moutarde à l’ancienne

BROCHETTES
(Assortiments Kemia + Viande + 1 Sauce + 1 Garniture au choix)

VIANDES GRILLÉES AU FEU DE BOIS
Pour les « sang pour sang viandard »

(Assortiments Kemia + Viande + 1 Sauce + 1 Garniture au choix)

L’APOTHEOSE DU TOMAHGRILL
Pour un « tête à tête » 2 personnes

(2 Assortiments Kemias + La Viande + 2 Sauces + 2 Garnitures)



Accompagnement

Viandes à partager (ou pas)

Pomme de terre braisée

Frites Maison Double Cuisson

Riz au safran

Purée maison

Gratin dauphinois

Légumes de saisons braisés

Sauce au Poivre

Sauce Echalote

Sauce Forestière

Sauce Epoisse

(5 personnes) (10 personnes)

Planchette de Kefta	 500g | 12€95    1kg | 24€00

Planchette de Merguez	 500g | 8€95      1kg | 17€00

Toutes nos viandes sont d’origine Française
Poids de la barback indiqué avant cuisson, peut varier de + ou - 10%

Pour les « Kiffeurs »

Le Steak Tomahawk de boeuf (Une Race Simmental )	 1,4 kg | 80€00

LA STAR DU TOMAHGRILL
Pour un « tête à tête » 2 personnes

(2 Assortiments Kemias + La Viande + 2 Sauces + 2 Garnitures)

Nos Garnitures
(supplément possible 3€)

Nos Sauces
(supplément possible 3€)



Nos boissons

Coca 33cl	 3€60

Coca Light 33cl	 3€60

Coca Zéro 33cl	 3€60

Orangina 25cl	 3€60

Fuzetea pêche 25cl	 3€60

Fuzetea thé vert mangue 25cl	 3€60

Schweppes gingembre 25cl	 3€60

Limonade 25cl	 3€60

Tropico 25cl	 3€60

Jus de fruit Ananas, pêche, orange, ou poire	 3€60

Eau Tomah’Grill plate ou pétillante	 50cl | 2€ | 75cl | 2€80
Fraîche, micro-filtrée, purifiée et gazéifiée maison

Expresso	 2€

Café long	 2€40

Double Expresso	 3€40

Cappucino	 3€50

Latte Macchiato	 3€80

Thé Nunshen vert ou noir	 3€50

Thé à la menthe Marocaine	 1€95 (le verre)

1664 Blanche	 3€95

Heineken	 3€95

Desperados	 3€95

Choco cookie Macchisto	 3€80

Gourmandise de spéculos	 3€80

Soft & Jus de f ruits

Nos « Grands Crus » Nespresso

Nos Bières (Sans Alcool)



Nos desserts
Café gourmand et ses 4 bouchées sucrées	 7€90

Tiramisu Spéculoos	 5€90

Mousse au chocolat	 5€90

Crème brûlée	 5€90

Pana cotta aux fruits rouges	 5€90

Ananas grillé au feu de bois et sa boule de crème, glace noix de coco        	 5€90




